
AGATA
Pinot grigio doc

Zona di  produzione:  v igneti  di  Pastrengo (Verona) ,
local ità Monte Tajà .
Suolo:  terreni  col l inari  di  or igine morenica a
prevalente scheletro ghiaioso.
Uvaggio:  100% Pinot grigio
Raccolta:  manuale con accurata selezione dei  grappol i
migl ior i .
Vinificazione:  pigiatura soffice del le uve e successiva
fermentazione a temperatura control lata in serbatoi  di
acciaio .
Affinamento:  in  serbatoi  di  acciaio per circa 6 mesi .

Note organolettiche:  colore gial lo pagl ier ino bri l lante.
Al  naso offre r icordi  austeri  di  pietra e sasso bianco
per poi  evolvere in sentori  aromatici  di  erbette,  piccol i
f ior i  di  campo e mela golden.  Al  palato emergono note
di  salvia e polpa di  mela gial la ,  con un bel
bi lanciamento tra percezioni  sapide e citr ine.

Abbinamenti:  v isto i l  suo carattere fresco e deciso,
questo vino ama accompagnare cibi  dal la tendenza
dolce.  Ott imo l ’abbinamento con lasagne al  forno a
base di  verdura o con delle tagl iatel le al  ragù d’anatra .
Temperatura di  servizio:  10-12°C

Tipo di  chiusura:  tappo Stelvin
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