
TECLA
Chiaretto doc

Zona di  produzione:  v igneti  di  Pastrengo (Verona) ,
local ità Monte Tajà .
Suolo:  terreni  col l inari  di  or igine morenica a
prevalente scheletro ghiaioso.
Uvaggio:  Corvina e Rondinel la
Raccolta:  manuale con accurata selezione dei  grappol i
migl ior i .
Vinificazione:  pigiatura soffice del le uve,  breve
macerazione sul le bucce di  6 ore e successiva
fermentazione a temperatura control lata in serbatoi  di
acciaio .
Affinamento:  in  serbatoi  di  acciaio per circa 6 mesi .

Note organolettiche:  colore rosa intenso e br i l lante.
Al  naso presenta note di  rose rosa,  sentori  fruttati  di
fragol ine di  bosco,  ci l iegina rossa e succosi  r icordi  di
arancia sici l iana.  Al  palato è teso e fresco,  con una
sapidità ben presente ed un pizzicante accenno pepato
che rende i l  sorso dinamico e piacevole .  Nel  f inale
r iemergono le note f loreal i  e fruttate.

Abbinamenti:  un vino versati le che sa accompagnare
con eleganza piatt i  semplici  come uno spaghetto al
pomodoro,  ed elaborati  come un pesce di  lago al  forno
o dei  gamberoni  al la grigl ia .  Da provare con la pizza.
Temperatura di  servizio:  10-12°C

Tipo di  chiusura:  tappo a vite
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